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Kochgeschirr in Profi-Qualität

5 Jahre GarantieGeeignet für Gas, Elektro,
Glaskeramik und
Induktionsherde

Backofenfest
bis 250°C

Spülmaschinen-
geeignet

Extrem haltbare und widerstandsfähige dreilagige Anti-
haftversiegelung innen und außen: ermöglicht fettarmes
Braten und Kochen, aber auch eine einfache Reinigung.

TOTAL  Hi-low food release system



Edelstahl-Kapselboden mit Aluminium-Kern
sorgt für schnelle und gleichmäßige Hitzeverteilung

Korpus aus „hard anodized”-Aluminium:
doppelt so hart wie Edelstahl

Massive Edelstahl-Deckel in
schwerer Profi-Qualität

Die CIRCULON Antihaft-Wellenstruktur:
sorgt für exzellente Kochergebnisse

und besonders lange Haltbarkeit

Genietete Edelstahl-Griffe
für höchste Belastbarkeit



CIRCULON INFINITE Kochgeschirr wird aus Aluminium hergestellt,
welches durch zwei zusätzliche Produktionsschritte veredelt wird:

1. Die Eloxierung
Hard anodized – doppelt so hart wie Edelstahl.
In einem aufwändigen Verfahren wird die molekulare Struktur des
Aluminiums so verändert, dass es doppelt so hart wie Edelstahl
wird. Dies entspricht der Härte eines Saphirs!

Das Material: Extrem hart!

2. Der Edelstahl-Kapselboden
In einem weiteren Arbeitsschritt wird der Aluminium-Topf- oder
Pfannenköper mit einem hocheffizienten 5mm-Edelstahl-Kapselboden
mit Aluminium-Kern versehen. Dieser Sandwichboden sorgt für
schnelle und gleichmäßige Hitzeverteilung und somit für beste
Koch- und Bratergebnisse.

Dadurch ist CIRCULON INFINITE für jede gängige
Herdart geeignet - auch für Induktionsherde!

eloxiertes Aluminium

Alukern

Edelstahlkapselboden



1. Die CIRCULON Antihaft-Wellenstruktur
Sie  sorgt für exzellente Kochergebnisse
und lange Haltbarkeit.

Die Wellenstruktur der Oberfläche vergrößert
die Wärme abgebende Fläche. Ausserdem
minimiert sie die Gefahr des Anbrennens.

Die tiefer liegenden Antihaft-Kreise sind
geschützt vor Abnutzung, die Antihaftwir-
kung bleibt so länger erhalten.

Die extrem lange Haltbarkeit und Kratzfe-
stigkeit der CIRCULON-Antihaftbeschichtung
wurde in langen Testreihen bestätigt.

Das CIRCULON INFINITE Antihaftsystem:
Doppelt gut,...

2. Das exklusive TOTAL  Hi-low food
release system:
Die CIRCULON INFINITE Kochgeschirr Serie
ist sowohl innen als auch aussen mit einer
extrem hochwertigen Antihaft-Versiegelung
versehen.

Das ermöglicht fettarmes Braten und Ko-
chen, aber auch eine einfache Reinigung.

...da es aus zwei Komponenten besteht:



CIRCULON INFINITE ist die Kochgeschirr-Serie für Liebhaber.
Passionierte Hobbyköche lieben nicht nur die aussergewöhnlichen
Koch- und Brateigenschaften, sondern auch das perfekte Design:
Klare Linien, hochwertige Materialien, standfeste Form. Kein
Wackeln, kein Klappern.

Das Design: Passioniert!

Massive Edelstahl-Deckel und -Griffe in Profi-Qualität sorgen für
optimales Handling bzw. perfektes  Aufliegen auf dem Topf. Die
genieteten Griffe garantieren höchste Belastungsfähigkeit - auch
wenn's am Ofen mal hoch her geht. Aus dem Backofen direkt auf
den Tisch? Kein Problem! Die CIRCULON INFINITE Kochgeschirr-
Serie ist backofenfest bis 250° C.
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Die Marke CIRCULON wird seit über 25 Jahren weltweit mit
fantastischem Erfolg verkauft. Jetzt endlich auch in Deutschland!

Auf Töpfe und Pfannen der CIRCULON INFINITE Serie
gewähren wir eine Garantie von 5 Jahren.

Die Zufriedenheit: Garantiert!
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Topfset 4teilig
Stieltopf, 16 cm/1,4 l
Kochtopf mit Deckel, 16 cm/1,9 l
Kochtopf mit Deckel, 20 cm/3,8 l
Kochtopf mit Deckel, 24 cm/5,7 l
Art. 330 601-30

Servierpfanne
mit Deckel, 26 cm
Art. 330 426-30

Wok
mit Deckel, 36 cm
Art. 330 336-30

Schmorpfanne
mit Deckel, 24 cm
Art. 330 224-30

Bratpfanne 20 cm
Art. 330 120-30

Bratpfanne 24 cm
Art. 330 124-30

Bratpfanne 28 cm
Art. 330 128-30

Chef-Pfanne 26 cm
„Eine für alles”
Art. 330 526-30


